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AVALIAGAO, APROVAGAO OU ALTERAGAO DE PROJETOS

1. Documentagao de referéncia

Decreto n°® 9.013, de 29 de marco de 2017. Instrucdo normativa n® 03, de 14 de
marco de 2019.

2. Objetivos
Estabelecer o procedimento operacional padrdao que possibilite avaliar, aprovar
ou alterar os projetos dos estabelecimentos registrados ou que serao registrados pelo
SIM.

3. Definicao

Consideram — se projetos, tudo aquilo que faz parte do processo de edificagao

dos estabelecimentos.

4. Aplicagao

A todas os estabelecimentos registrados do Servigo de Inspecao Municipal —

SIM, aos que pretendem se registrar e ao responsavel do SIM.

5. Usuarios principais

Responsavel Técnicos pelos estabelecimentos (RT), Fiscal do SIM e

responsavel pelo servico de inspecao do CODEMA.
6. Procedimentos
Para o Registro de Estabelecimentos, junto ao Servigo de Inspegdo Municipal

— SIM se faz necessario cumprir uma série de normas para elaboracdo de um

processo no qual deve constar todas as etapas de aprovacao do estabelecimento.



6.1 Registro do Estabelecimento

A solicitacado de registro do estabelecimento deve ser efetuada pelo
responsavel legal do estabelecimento ao SIM, acompanhada dos seguintes
documentos conforme o Processo de Adesao (ANEXO 01 da IT 01):

1. Requerimento de solicitacdo de registro no SIM (ANEXO 01);

2. Requerimento de aprovacgao do terreno/estabelecimento (ANEXO 02);

3. Requerimento de solicitacdo de aprovacao prévia do PROJETO
(ANEXO 03);

4. Plantas:

a. Situacgao - escala 1/500;

b. Baixa - escala 1/100;

C. Fachada - escala 1/50;

d. De fluxo de producéo e de movimentagao de colaboradores com setas -
escala 1/100;

e. Detalhes de equipamentos - escala 1/10 ou 1/100;

f. hidro sanitaria - escala 1/100 ou 1/500.

Observacao: Para as empresas que pretendem aderir ao SISBI devem
encaminhar todas as plantas listadas acima, ja para as empresas do SIM com medidas
de até 250m?, encaminhar uma planta baixa na escala de 1/100 ou a juizo do SIM.

5. Memorial descritivo da construgdo (ANEXO 04);

6. Memorial Econémico-Sanitario (ANEXO 05);

7. Documento de liberacdo do Orgédo competente de Fiscalizacdo do Meio
Ambiente (Licenga Prévia/Licenga de Instalagéo/Licenga de Operagao/Comprovagao
de Conformidade Ambiental, conforme o caso);

8. ART do engenheiro responsavel pelo projeto - CREA da regiao;

9. Contrato social e altera¢des ou bloco de produtor;

10.  Inscricao no CNPJ ou CPF;

11. Comprovante de Cadastro de Contribuinte no ICMS (quando
necessario);

12. Termo de compromisso no qual o estabelecimento concorda em acatar
as exigéncias estabelecidas na legislacdo do Servico de Inspeg¢ao Municipal —SIM,

sem prejuizo de outras exigéncias que venham a ser determinadas (ANEXO 06).



6.2 Aprovacgao do terreno

E realizada mediante o requerimento dirigido ao responsavel pelo SIM, bem
como informar a quem se dirigir para fazer contatos na localidade (endereco, telefone,
etc).

A construgao dos estabelecimentos podera ser autorizada dentro do perimetro
urbano, suburbano ou rural, depois de ouvidas as autoridades publicas, Prefeitura
Municipal e Orgao Controlador do Meio Ambiente.

A area do terreno deve ser compativel com o estabelecimento, prevendo-se
futuras expansées. E recomendado um afastamento de 10 (dez) metros dos limites
das vias publicas ou outras divisas, salvo quando se tratar de estabelecimentos ja
construidos, que tenham condigdes faceis de entrada e saida, bem como circulacao
interna de veiculos. As areas, com patio e vias de acesso, devem ser pavimentadas e
urbanizadas, evitando a formagao de poeira e facilitando o escoamento das aguas. As
demais areas devem receber jardinagem completa ou equivalente.

Outros aspectos de fundamental importancia na elaboragao do projeto devem
ser observados quanto a posi¢ao da industria:

. Facilidade na obtencdo da matéria-prima;

. Localizacdo em ponto que se oponha aos ventos dominantes que
sopram para a cidade;

. Terreno seco, sem acidentes, de facil escoamento das aguas pluviais,

nao passiveis de inundagoes;

. Afastadas de fontes poluidoras de qualquer natureza;

. Facilidade de acesso;

. Facilidade de fornecimento de energia elétrica e meios de comunicagao;
. Facilidade no abastecimento de agua potavel,

. Facilidade no tratamento e escoamento das aguas residuais;

. Preferencialmente proximo a corrente de dgua a montante da cidade,

caso esteja proximo dela;

. Facilidade na delimitacdo da area.

Apds inspecionada a area para a finalidade proposta, o fiscal do SIM efetua a
aprovacao através do Laudo de Inspecao de Terreno (ANEXO 07).

6.3 Aprovacgao do projeto

O complexo industrial deve ser compativel com a capacidade de producéo, que



varia de acordo com a classificagao do estabelecimento.
As plantas descritas em 6.1, item 04, devem seguir as seguintes cores:
Estabelecimentos novos - cor preta;
Estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar:
a Cor preta - para partes a serem conservadas;
b Cor vermelha - para partes a serem construidas;
c. Cor amarela - para partes a serem demolidas;
d Cor azul - para elementos construidos em ferro;
e Cor cinza - pontuado de nanquim, para partes de concreto.

As plantas ou projetos devem conter ademais:

a. Orientacao;

b. Posicao da construcao em relacao as vias publicas e alinhamento dos
terrenos;

C. Localizacao das partes dos prédios vizinhos, construidos sobre as

divisas dos terrenos;

No processo de aprovacgao das plantas, o responsavel pelo SIM deve utilizar o
modelo de Check list de Aprovacao de planta (ANEXO 08) para avaliagdo das
mesmas. Este documento serve para definir se a planta contempla as areas minimas
de cada classificagao de estabelecimento assegurando processo indcuo.

Outras exigéncias podem ser feitas, face a localizacdo e classificagao do
complexo industrial. O projeto completo deve ser entregue na sede do Servigo de
Inspecdo Municipal, em que a unidade sera construida, retornando para fins de
conhecimento ao estabelecimento e para inicio das obras, se aprovado pelo 6rgao de
fiscalizagdo. Durante o desenvolvimento das obras, o SIM deve fazer visitas para
vistoriar os trabalhos de construcdo. Nenhuma alteracdo pode ser procedida no
projeto aprovado previamente, sem a devida consulta ao 6rgao fiscalizador.

Apds o término das obras, o responsavel pelo estabelecimento deve solicitar a
visita do fiscal do SIM para realizagao do Laudo Técnico Sanitario do Estabelecimento
(ANEXO 09), o qual também deve ser anexado ao processo de adesao.

Todos os projetos aprovados pelo SIM, devem ter todas as folhas rubricadas,
assinadas e carimbadas e devem ser arquivados conforme estabelecido em

procedimento de gestdo de documentos.

6.4 Alteracao de projetos



Quando o responsavel pelo estabelecimento desejar realizar reforma e/ou
ampliagdo deve solicitar ao SIM a aprovacédo. Para isso, deve encaminhar os
seguintes documentos:

1. Requerimento de solicitagdo aprovacao previa do projeto (ANEXO 03);
Planta baixa em folha A4 com as alteragdes conforme item 6.3;
Memorial Descritivo de Construgdo (ANEXO 04);

Memorial Econémico Sanitario (ANEXO 05);

ART do engenheiro responsavel pelo projeto - CREA da regiao;

U

Cronograma de obras;
Apds aprovacao prévia pelo SIM da planta baixa em A4, o responsavel pelo
estabelecimento deve encaminhar para confecgéo da planta final, seguindo o descrito

anteriormente em 6.1 - item 04, e enviar novamente para o SIM para aprovacao final.

6.5 Conclusao do registro do estabelecimento

Para a conclusdo do registro do estabelecimento junto ao SIM, devem ser
entreguem os seguintes documentos:

1. Alvara de funcionamento;

2. Contrato de prestacao de servico para controle de pragas (quando
terceirizado);

3. Laudo de analise de agua (Fisico Quimica e Microbioldgica);

4, Anotacao de Responsabilidade Técnica — ART;

5. Fotocopia das carteiras de saude dos manipuladores e RT (devendo
conter a seguinte frase “apto a manipular alimentos”);

6. Comprovante de treinamento em Boas Praticas de Fabricagcdo — BPF
dos manipuladores;

7. Programas de Autocontrole — PAC.

Apds o estabelecimento receber o Registro do Servigo de Inspe¢ao Municipal
(SIM) e estar ciente das legislagdes que regem o SIM, o mesmo recebe o certificado
de registro, com seu respectivo numero (ANEXO 10). O certificado é concedido por
tempo indeterminado, porém pode ser cancelado a qualquer tempo a pedido da
empresa ou pelo SIM quando comprovada falta grave por parte da empresa. Quando

houver alteragbes na razao social da empresa, o certificado deve ser atualizado.



Quando o municipio estiver com seu servigo de inspeg¢ao equivalente, o mesmo
pode indicar empresas para adesao ao SISBI, vindo a integrar o Sistema Brasileiro de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal - SISBI/POA, através do Consoércio
Intermunicipal de Desenvolvimento Econémico, Social e Ambiental “Médio Araguaia”
— CODEMA, reconhecido pela portaria n° ** de **de **** de ****, publicada no Diario
Oficial da Unido com data de ** de **** de ****. Nesse caso, a empresa recebe o
certificado de integrante do SISBI (ANEXO 11).

7. Historico

Deve conter todas as alteracdes sucessivas realizadas no documento, sendo

preenchido a cada modificagao: a versao, a data, a pagina e a natureza da mudanca.

~ . NATUREZA DA
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01 11/03/2022 45 Criagao do

Documento




ANEXOS

ANEXO 01

REQUERIMENTO DE SOLICITAGAO DE REGISTRO NO SERVIGO
DE INSPEGAO MUNICIPAL

limo Sr. Chefe do Servico de inspecao Municipal — SIM

Eu, , abaixo assinado,
inscrito no CPF sobo n° , responsavel legal da
empresa : inscrita no CNPJ sob o
n° Jlocalizada no endereco

,no municipio

de , vem mui respeitosamente requerera V.

Sa. registro do estabelecimento no Servigo de Inspegdo Municipal de
Produtos de Origem Animal (SIM/POA).

Nestes termos.

Pede deferimento.
Local e data.

Assinatura do requerente



ANEXO 02

REQUERIMENTO DE

SOLICITAGAO DE APROVAGAO PREVIA DO TERRENO

llImo Sr. Chefe do Servigo de inspeg¢ao Municipal — SIM,

Eu, , abaixo assinado, inscrito no CPF
sob o n° , desejando construir um(a) (classificacdo do
estabelecimento) , localizado no endereco

, vem mui respeitosamente requerer a V. Sa. se digne

vistoriar o terreno e autorizar a preparacdo dos documentos necessarios para a construgido do

referido estabelecimento industrial.

Nestes termos.

Pede deferimento.

Local e data.

Assinatura do requerente
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ANEXO 03

REQUERIMENTO DE SOLICITAGAO DE APROVAGAO PREVIA DO
PROJETO DE CONSTRUGAO

llImo Sr. Chefe do Servigo de inspeg¢ao Municipal — SIM

Eu, , abaixo assinado, inscrito no CPF sob n° representante legal do
estabelecimento , que se localizara no
endereco , vem mui respeitosamente requererde Vossa Sa.

aprovacgao das plantas e memoriais descritivos de construcdo e econdmico-sanitario

em anexo, visando o registro do mesmo nesse Orgao.

Para tanto, anexa plantas e demais documentos necessarios. Nestes termos.

Pede deferimento.

Local e data

Assinatura

do requerente
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11.

12.

13.
14.

15.
16.

17.
18.

ANEXO 04

MEMORIAL DESCRITIVO DE CONSTRUGAO

Nome do proprietario interessado e ou razdo social do estabelecimento;

Endereco completo;

Duragao provavel da obra (meses);

Classificagao do estabelecimento pretendido/construido/em construcao;
Responsavel pelo projeto (CREA), numero de ART;

Area do terreno;

Area a ser construida ou ja construida;

Area util destinada ao estabelecimento (area de circulaggo);

Tipo de delimitacdo utilizada no terreno da industria para impedir o acesso de

animais e pessoas estranhas ao estabelecimento;

.Possibilidades de ampliagbes (se possuir, identificar e mensurar a area de

ampliagao);

Afastamento das vias publicas (informar a distancia das constru¢cdes da empresa em
relagcéo as vias publicas);

Constituicdo das paredes, teto e piso em todas as dependéncias, informando as
diferencas dos materiais utilizados nas diversas areas. Jungao entre as paredes eo
piso da area de produgédo com angulo arredondado;

Revestimento em geral, incluindo as paredes externa;

Portas e esquadrias (dimensdes e material) areas de manipulagédo devem possuir
portas de fechamento automatico, com perfeita vedacao quando fechadas. Informar
o sistema de protecao contra insetos nas aberturas para a area externa, informar a
inclinacao dos parapeitos chanfrados;

Descrever a altura do pé direito de cada uma das areas construidas;

Informar a area de cada dependéncia do estabelecimento (salas, camaras,
depdsitos, estruturas anexas, etc...).

Informar as dimensdes e material de construgdo das camaras de refrigeracao;

Descrever sistema de geracio de energia, quando existir;

11



19. Plataformas de recepcdo de matéria prima e expedicdo de produtos acabados
(cobertura e piso);

20. Descrever o sistema de trilhagem aérea (informar a disténcia entre trilhos e o teto,
paredes e piso, descrever a localizagéo dos locais com a presenga de trilhos);
21. Informar o tipo de iluminagéo de cada area, intensidade de cada area (Lux),
tipo de protecdo contra estilhacos em caso de quebra e quedas, posicdo das
luminarias;

22. Descrever as instalacoes de agua (tipo de tubulagao; tipo, localizagao e capacidade
dos reservatorios);

23. Informar a declividade do piso e modelo de escoamento das aguas residuais;

24. Sistema de esgoto (tipo de canaletas e ralos utilizados, sistema de tratamento de
efluentes);

25. Pavimentacao externa (de toda area destinada a circulagao de pessoas e veiculos);

26.Area dos vestiarios e dos sanitarios (dimensionar de acordo com a capacidade
maxima de contratacdo de funcionarios, informar a capacidade de contratacao de
funcionarios, relacionados por sexo), informar a distancia da area de producgéao,
numero de chuveiros. Sanitarios separados dos vestiarios.

27.Observagdes gerais da construgéo.

Assinatura do Proprietario

Assinatura do Engenheiro Responsavel

CREA n®

12



ANEXO 05

MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

PREFEITURA MUNICIPAL .....

SECRETARIA MUNICIPAL DE .....

SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL

Sistema de Cadastramento de Estabelecimento e
Produto MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO
ESTABELECIMENTO SIM/POA - fis. (01)

A. IDENTIFICAGAO

SIM do Estabelecimento: ‘ Numero do processo:
1. NATUREZA DA SOLICITAGCAO
Solicitagdo do SIM: Reserva do SIM:
Aprovacgao Prévia do SIM: Registro definitivo:
2. IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO
Razéo Social:
CGC/CNPJ: Propriedade (prépria/arrendada):

Denominagdo Comercial:

3.LOCALIZAGCAO DO ESTABELECIMENTO

Endereco:

Bairro: CEP:

Municipio:

UF:

Caixa Postal: Telefone/Fax:

E-mail:

4. CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Denominacgao:

5. GERENTE:

Nome: (Representante legal da Empresa)

CPF:

.RESPONSAVEL TECNICO:

Nome:

CPF:

Formacao:

N° Conselho Regional:

B. AUTENTICACAO:

13

Data: Carimbo e Ass. do Representante Legal do
Estab:

Carimbo e Ass. do Resp. Técnico:




PREFEITURA MUNICIPAL DE....

SECRETARIA MUNICIPAL DE .......

SERVIGO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

Sistema de Cadastramento de Estabelecimento e
Produto MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO
ESTABELECIMENTO SIM/POA - fls. (02)

A. IDENTIFICACAO

| Razéo Social: | N° SIM:
7.CAPACIDADE APROXIMADA DO ESTABELECIMENTO
‘ Recebimento (kg/L/Un/dia): ‘ Estocagem estatica (kg/L/Un/dia):
8.MERCADO DE CONSUMO

Municipal Estadual Interestadual

9. N° ESTIMADO DE EMPREGADOS

‘ Masculino: ‘ Feminino:
10. INSPECAO MUNICIPAL
Possui instalagbes destinadas a Inspegao Municipal: ( )SIM  ( ) NAO

Descrigao das Instalagbes: (dependéncias, area, piso, sanitario, vestiario, etc  ):

11. PRODUTOS QUE PRETENDE FABRICAR / FRACIONAR:

Denominagéo do produto: Unid. de Medida

O N OAWN=

10.

11.

12.

B. AUTENTICAGAO

Data: Carimbo e assinatura do responsavel técnico:




PREFEITURA MUNICIPAL

SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E MEIO AMBIENTE
SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL

Sistema de Cadastramento de Estabelecimento e Produto

MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

SIM/POA - fls. (03

A. IDENTIFICACAO

Razao Social:

N° SIM

12.MEIOS DE TRANSPORTE (Matéria prima e produtos):

Descrigao:

13.PROCEDENCIA DA MATERIA PRIMA

Descrigao:

14.MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

Denominagao (Ordem Alfabética) Quantidade

Capacidade de operagao
(hora)

S R Rl el I

23.

B. AUTENFICAGAO:
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Data: Carimbo e Ass. do Resp. Técnico:

PREFEITURA MUNICIPAL....

SECRETARIA MUNICIPAL DE ...

SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL

Sistema de Cadastramento de Estabelecimento e
Produto MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO
ESTABELECIMENTO SIM/POA - fls. (04)

A. IDENTIFICACAQO

Razao Social:

SIM:

15.NATUREZA DO PISO E MATERIAL DE IMPERMEABILIZACAO DAS PAREDES

Descrigéao:

16. TETO DA SALA DE ELABORACAO DOS PRODUTOS

Descrigao:

NATUREZA E REVESTIMENTO DAS MESAS PARA MANIPULACAO

Descrigao:

17. INFORMACOES SOBRE BANHEIROS E INSTALACOES SANITARIAS

Descrigao:

B. AUTENTICACAO

Data: Carimbo e assinatura do responsavel técnico:
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PREFEITURA MUNICIPAL ...

SECRETARIA MUNICIPAL DE

SERVIGCO DE INSPEGAO

MUNICIPAL

Sistema de Cadastramento de Estabelecimento e
Produto MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO
ESTABELECIMENTO SIM/POA - fis. (05)

A. IDENTIFICACAO

Raz&o Social: SIM:

18. AGUA DO ESTABELECIMENTO

Descrigao:

19. DESTINO DADO AS AGUAS SERVIDAS

Descrigao:

20. TELAS A PROVA DE INSETOS E BARREIRAS SANITARIAS

Descrigéo:

21. HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES E DOS EQUIPAMENTOS PARA MANIPULACAO

Descrigao:

B. AUTENTICACAO

Data: Carimbo e assinatura do responsavel técnico

17



PREFEITURA MUNICIPAL...

SECRETARIA MUNICIPAL DE

SERVIGO DE INSPECAO

MUNICIPAL

Sistema de Cadastramento de Estabelecimento e
Produto MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO
ESTABELECIMENTO SIM/POA - fls. (06)

IDENTIFICACAO

Razio Social: SIM:

22. ESPECIES QUE PRETENDE SACRIFICAR (QUANDO APLICAVEL)

Espécie Capacidade Dia Velocidade de abate Cabeca/Hora

23. PROCESSO DE PRODUCAO

Descrigdo:

24. CURRAIS E ANEXOS (PAVIMENTACAO, DECLIVE, BEBEDOURO, PLATAFORMA DE INSPECAO)
(QUANDO APLICAVEL)

Descrigéo:

AUTENTICACAO

Data: Carimbo e assinatura do responsavel técnico

18



... SECRETARIA

MUNICIPAL

PREFEITURA MUNICIPAL DE

MUNICIPAL

DE ... SERVIGO DE INSPEGAO

Sistema de Cadastramento de Estabelecimento e
Produto MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO
ESTABELECIMENTO SIM/POA - fls. (07)

IDENTIFICACAO

Razio Social:

SIM:

25. FOTOS EXTERNAS DA INDUSTRIA (quatro lados)

AUTENTICACAO

Data:

Carimbo e assinatura do responsavel técnico:

19



ANEXO 06 — I.T. 02

TERMO DE COMPROMISSO

Eu, , abaixo

assinado(a), inscrito(a) no CPF sobn° _
, proprietario do estabelecimento _ , inscrito no CNPJ
sob o n° ME COMPROMETO a acatar todas as exigéncias

contidas na Lei Municipal n°__, de , que cria o Servico de Inspecao Municipal de

Produtos de Origem Animal (SIM/POA) e no Decreto Municipal n°_, de , que

regulamentaalein® ..., de ...de ... de ..., que dispde sobre a Inspecao Sanitaria e Industrial
dos Produtos de Origem Animal, o Decreto 9.013, de 29 de margo de 2017, que
regulamenta a Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a Lei n® 7.889, de 23 de
novembro de 1989, que dispde sobre a inspecdo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal, as legislacdes e os regulamentos técnicos de produgcdo, sem prejuizo de
outros que venham a ser determinados. E por ser a expressao da verdade, assino o

presente, para que surta seus legais e juridicos efeitos.

Local e data.

Representante Legal do Estabelecimento

20
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ANEXO 07

LAUDO DE INSPEGAO DE TERRENO

1. Nome do proprietario do terreno

2. Localizacdo do terreno: Endereco

3. Area total disponivel

4. Area a ser utilizada na construcdo

5. Perfil do terreno, assinalado os acidentes e sua natureza

6. Detalhes sobre facilidades de escoamento das aguas pluviais

7. Existéncia de prédios limitrofes, especificando sua natureza

8. Localizagao urbana, suburbana ou rural e distancia de vias publicas

9. Existéncia nas proximidades, de estabelecimentos que produzam mau cheiro,

indicando natureza e distancia do local

10. Distancia entre o futuro estabelecimento e rios perenes para escoamento das

aguas residuais

11.Existéncia de fonte produtora de agua para abastecimento (nascente, rio,
pocos, rede da cidade); especificando abundéancia provavel e detalhes sobre

possibilidade depoluicao



12. Outros detalhes de importancia que forem observados

13. Conclusodes

Data: / /

Fiscal do SIM/POA

22



Anexo 08

CHECK - LIST DE PLANTA

Unidade de Beneficiamento de Carnes e Produtos Carneos

Nome do proprietario ou Razao Social:
Classificacdo do estabelecimento pretendido:
Enderego/municipio:

Data:

23

Unidade de Beneficiamento de Carnes e Produtos Carneos SIM

NA*

Barreira sanitaria (lava botas, lava maos)

Plataforma de recebimento

Camara de matéria prima resfriada

Camara matéria-prima resfriada aves

Camara de matéria-prima congelada

Camara de matéria-prima congelada aves

Camara/ e ou ante camara de descongelamento

Camaral e ou ante camara de descongelamento aves

Camara de produtos prontos resfriados

Camara de produtos prontos congelados

Camara de salga

Camara de cura

Sala de desossa
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Depdsito de envoltérios

Depdsito de ossos e rejeitos

Sala de industrializagao

Sala de carne moida

Sala para manipulagao de carne de aves

Fumeiros (defumadores ou estufas)

Ante sala p/ fumeiros

Depdsito para lenha

Sala para depdsito de produtos defumados/maturados

Camara de maturagao (Dessecagao)

Sala de cozimento

Banharia

Setor de cristalizacdo de banha

Charqueada

Depésito de temperos/condimentos

Depésito de embalagens primarias e etiquetas

Area de embalagem primarias

Depésito de embalagens secundarias

Area de embalagem secundarias

Plataforma de expedigcao

Sala de higienizagéo de caixas e utensilios
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Depésito de caixas e utensilios limpos

Lavatdrio de maos nas areas de manipulacao/produgcao

Agua quente e fria para limpeza dos setores

Sistema de aquecimento de agua (caldeira/ outro

Vestiarios separados por sexo

Sanitarios separados por sexo

Sede administrativa

Sede do SIM

Depdsito de produtos de limpeza

Area para higienizagao de veiculos

Lavanderia

Refeitorio

Cerca de delimitagao do estabelecimento

Pavimentacao das areas de circulacdo de pessoas e veiculos

* NA: ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA



CHECK - LIST DE PLANTA

Abatedouro Frigorifico de Aves

Nome do proprietario ou Razédo Social:
Classificacdo do estabelecimento pretendido:
Endereco/municipio:

Data:
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Abatedouro Frigorifico de Aves

SIM

NAO

NA*

Barreira sanitaria

Area de higienizacao de caixas de transporte de aves e local para
armazenamento de caixas limpas

Area para higienizacdo de veiculos

Fabrica e silo de gelo

Caldeira (agua quente e fria no interior da industria)

Plataforma de recepcao das aves

Area de insensibilizagéo

Tunel de sangria

Area de escaldagem e depenagem

Area de evisceragao

Departamento de inspec¢ao final - DIF

Resfriamento de carcacga (pré- chiller e chiller)

Sistema de gotejamento

Sala de cortes (espostejamento)-climatizada

Sala para embalagem de produtos

Tunel de congelamento

Camara de resfriamento
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Camara de estocagem de congelados

Camara de estocagem de resfriados

Camara de cura/conservacao massas

Esterilizadores de facas

Mesas adequadas a atividade

Depésito de residuos (visceras, condenagdes, penas)

Sala cozimento de produtos

Sala para lavagem de equipamentos

Depésito para embalagens primarias e rotulagens

Depdsito para embalagens secundarias

Depdsito para condimentos

Area para expedicdo

Area de industrializacdo climatizada

Sanitarios separados por sexo

Vestiarios separados por sexo

Area de acesso de funcionarios da area limpa com gabinete sanitario

Area de acesso de funcionarios da area suja com gabinete sanitario

Escritorio/ administracao

Sala do SIM

Depdsito de produtos de limpeza

Sala para higienizag¢ao de caixas e utensilios de uso interno

Sala para depdsito de caixas e utensilios de uso interno

Refeitorio

Lavanderia

Cerca de delimitagao do estabelecimento

Pavimentacio das areas de circulacdo de pessoas e veiculos

*NA: Nao se aplica.

Fiscal do SIM/POA



CHECK - LIST DE PLANTA

Abatedouro Frigorifico de Bovinos

Nome do proprietario ou Razado Social:
Classificacdo do estabelecimento pretendido:
Endereco/municipio:

Data:
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Abatedouro Frigorifico de Bovinos SIM

NA*

Barreira sanitaria para area limpa

Barreira sanitaria para area suja

Area para higienizacdo de veiculos

Plataforma de recebimento de matéria prima

Caldeira (agua quente e fria no interior da industria)

Currais (disponibilidade de agua)

Area de banho de higienizagdo (corredor de abate)

Box de insensibilizacéo

Canaletas de sangria: local para depdsito do sangue

Canaletas de vomito

Depdsito de couro

Depésito de sal

Sala de chifre e cascos

Sala de triparia (area suja e area limpa, quando houver beneficiamento de

tripas)

Sala de bucharia com area limpa

Area de evisceragao (inicio da nérea)
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Mesa de inspecao das visceras

Departamento de inspec¢ao final - DIF

Camara de sequestro do DIF

Mesas adequadas as atividades

Esterilizadores de faca

Lavatdrios de maos nas areas de manipulacao

Sala dos miudos

Camara de resfriamento de carcagas (-1 a 1°C)

Sala de cortes/desossa climatizada

Camaras frigorificas para estocagem de produtos congelados

Camaras frigorificas para estocagem de produtos resfriados

Camara de cura/conservagao massas

Sala de higienizag&o de caixas e utensilios

Sala de depdsito de caixas e utensilios higienizados

Sala de salga e area de varais - charqueada

Depdsito para embalagens primarias e rotulagens

Area para embalagem priméria

Depdsito para embalagens secundarias

Area para embalagem secundaria

Depdsito para condimentos

Plataforma para expedicao

Sanitarios separados por sexo

Vestiarios separados por sexo

Escritério/administracao

Sala do SIM
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Depdsito de produtos de limpeza

Refeitério

Lavanderia

Cerca de delimitagao do estabelecimento

Pavimentacio das areas de circulacdo de pessoas e veiculos

*NA: nao se aplica.

Fiscal do SIM/POA



CHECK - LIST DE PLANTA

Abatedouro Frigorifico de Suinos

Nome do proprietario ou Razado Social:
Classificacdo do estabelecimento pretendido:
Endereco/municipio:

Data:

Abatedouro Frigorifico de Suinos SIM | NAO| NA*

Barreira sanitaria para entrada da area limpa

Barreira sanitaria para entrada da area suja

Plataforma de recebimento de matéria prima

Area para higienizagao de veiculos

Caldeira (agua quente no interior da industria)

Pocilgas (cobertura e disponibilidade de agua)

Corredor de abate com area de banho de aspersao

Box de insensibilizacéo

Area de sangria e local para depdsito do sangue

Area de lavacdo de carcagas (apds sangria e escaldamento)

Area de escaldagem (necessario tanque de escaldagem)

Area de depilagem

Area de chamuscamento

Area de evisceragao (linhas de inspec&o)

Mesa de inspecao das visceras

Departamento de Inspec¢ao Final - DIF

Depésitos de residuos do abate
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Mesas adequadas as atividades

Esterilizadores de faca

Lavatorios de maos nas areas de manipulacao

Agua quente e &gua fria no interior da industria

Sala de visceras vermelhas

Triparia — zona suja e zona limpa (quando houver beneficiamento de

tripas)

Camara de resfriamento de carcacas

Camaras frigorificas para estocagem de produtos congelados

Camaras frigorificas para estocagem de produtos resfriados

Camara de cura/conservacao massas

Camara para estocagem de matéria prima congelada

Camara para estocagem de matéria prima resfriada

Sala de cortes/desossa (climatizagao)

Sala para cozimento de produtos

Sala de defumagéo com ante-sala (fumeiros ou estufas)

Sala de maturagao/secagem

Sala de depdsito de produtos defumados/maturados

Banharia

Sala para higienizagao de caixas e utensilios

Sala de depdsito de caixas e utensilios

Sala de salga

Depésito para embalagens primarias e rotulagens

Area para a embalagem primaria
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Depésito para embalagens secundarias

Area para a embalagem secundaria

Depésito para condimentos

Depdsito dos envoltorios

Area para expedicdo

Sanitarios separados por sexo

Vestiarios separados por sexo

Escritério/administracao

Sala do SIM

Depdsito de produtos de limpeza

Refeitorio

Lavanderia

Cerca de delimitagao do estabelecimento

Pavimentacao das areas de circulacdo de pessoas e veiculos

*NA: ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA



CHECK - LIST DE PLANTA

Granja Leiteira, Queijarias e Fabrica de Laticinios, Posto de Refrigeragao e Usina de

Beneficiamento de Leite

Nome do proprietario ou Razado Social:
Classificagcao do estabelecimento pretendido:
Endereco/municipio:

Data:

Granja Leiteira, Queijarias e Fabrica de Laticinios, Posto de
Refrigeracao e Usina de Beneficiamento de Leite

SIM

NAO

NA*

Barreira sanitaria

Area de recebimento do Leite com projecdo da cobertura para abrigar os

veiculos

Laboratério Fisico-quimico

Area para o tanque de recepcao ou silo de resfriamento do leite

Dependéncia para lavagao dos vasilhames/latdes e sala de guarda dos

vasilhames/latdes higienizados

Espaco reservado para o Conjunto de pasteurizagao a placas

Sala para higienizac¢ao de caixas plasticas

Sala para guarda de caixas plasticas limpas

Sala de industrializagdo (Mesas adequadas para manuseio, tanques para
coagulacdo de queijos, dreno-prensa, conjunto de prensas, conjunto de

formas para queijo, maquina para moldagem da mussarela, etc.)

Depésito para insumos (com 6culo de abastecimento)

Camara de salga do queijo

Camara de secagem do queijo

Camara(s) de maturagao dos queijos

Sala em conjunto para iogurte e bebida lactea
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Sala para manteiga

Sala para doce de leite, requeijao e queijo fundido

Sala em conjunto para ricota e queijo minas

Sala para queijo ralado

Sala de fatiamento dos queijos climatizada

Sala para embalagem do produto (embalagens primarias)

Depdsito para embalagens primaria e rotulagens

Sala para embalagem secundaria

Depésito para embalagem secundaria

Camara (s) de estocagem de produto (s) pronto (s)

Area de expedicdo com projecdo da cobertura para abrigar veiculos

Depdsito de soro de leite

Sistema de aquecimento de agua
(Caldeira/outro )

Area de lavacéo e higiene de veiculos transportadores de matéria-prima

Agua fria e quente abundante em todas as dependéncias de manipulagées

e preparo de produtos comestiveis e nao comestiveis.

Sanitarios separados por sexo

Vestiarios separados por sexo

Escritorio/ administracao

Sede do SIM

Depdsito de produtos de limpeza

Refeitério

Lavanderia

Cerca de delimitagao do estabelecimento

Pavimentacao das areas de circulacdo de pessoas e veiculos

*NA: ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA



CHECK - LIST DE PLANTA

Apiario/Unidade de Extragao e Beneficiamento de Produtos de Abelhas

Nome do proprietario ou Razado Social:
Classificagcao do estabelecimento pretendido:
Endereco/municipio:

Data:

Apiario/
Unidade de Extragao e Beneficiamento de Produtos de Abelhas

SIM

NAO

NA*

Setor de recepgao de melgueiras (s6 os quadros das melgueiras podem
ter acesso a area de manipulagéo)

Laboratério para analises de rotina (matéria-prima)

Barreira sanitaria (em todos os acessos ao interior da industria;
preferencialmente uma unica entrada)

Sistema de aquecimento de agua
(Caldeira/outro )

Setor de manipulacdo, equipamentos [Centrifuga, Decantador, Filtro —
peneira ou Filtro sob pressdo, Mesa coletora, Homogeneizador do mel
(manual/mecanico), Envasador]

Setor de descristalizacao

Setor de lavacao dos vasilhames e utensilios

Setor de guarda de materiais higienizados

Depdsito para embalagens e rotulagens de uso diario

Sala para armazenamento do produto pronto/expedi¢cao

Area de expedicdo com projecdo da cobertura para abrigar veiculos

Depdsitos de Embalagem primaria

Depésitos de Embalagem secundaria

Sanitarios separados por sexo
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Vestiarios separados por sexo

Escritério/ administracao

Sala do SIM

Depdsito de produtos de limpeza

Refeitério

Lavanderia

Cerca de delimitagao do estabelecimento

Pavimentacio das areas de circulacdo de pessoas e veiculos

*NA: ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA



CHECK - LIST DE PLANTA

Abatedouro Frigorifico de Pescado, Unidade de Beneficiamento de Pescado e

Produtos de Pescado, Estagao Depuradora de Moluscos Bivalves

Nome do proprietario ou Razédo Social:
Classificacdo do estabelecimento pretendido:
Endereco/municipio:

Data:

Abatedouro Frigorifico de Pescado, Unidade de Beneficiamento de }
Pescado e Produtos de Pescado, Estagdao Depuradora de Moluscos | SIM | NAO | NA*
Bivalves

Barreira sanitaria

Area de recepcdo da matéria-prima coberta (cAmara de espera, tanque

de depuracéao, equipamento de lavagem -cilindro, esteira)

Tanque de insensibilizagao

Area para lavagem de caixas da area externa e local para

armazenamento das caixas limpas

Fabrica e/ou silo de gelo

Sala de evisceracgao/filetamento

Area para depésito de residuos

Sala especifica para manipulagdo de moluscos

Tuanel de congelamento

Depésito para ingredientes

Sala para cozimento de produtos

Sala para embalagem primaria (ou envasamento) dos produtos

Depdsito para embalagens primarias e rotulagens

Area para embalagem secundaria
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Depésito de embalagem secundaria

Camara de estocagem de produto pronto resfriado

Camara de estocagem de produto pronto congelado

Area para expedicdo coberta

Sala de higienizacao de equipamentos e utensilios

Sala de guarda de equipamentos e utensilios higienizados

Escritério/administragcéo

Sala do SIM

Vestiarios separados por sexo

Sanitarios separados por sexo

Depdsito de produtos de limpeza

Lavanderia

Refeitorio

*NA: ndo se aplica.

Fiscal do SIM/PO
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ANEXO 09 - I.T. 02

LAUDO TECNICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

1. Identificagao

Estabelecimento/denominacao:

Endereco completo:
N° SIM:

Classificacao do Estabelecimento:

Registrado? sim () ndo () Data do registro:

Localizagao: Zona urbana () suburbana ( ) rural ( )

Circulacao de veiculos internos sim ( )néao ( )

Afastado das vias publicas sim ( ) nédo ( )

Pavimentacao das areas circundantes? sim ( )nao ( )

Condicao do Responsavel pela Exploragao: Proprietario ( ) Arrendatario ( )Inspecao
Permanente () Inspecgao Periddica ( )

Detalhes de Construcao: Ano de construgao: / /

Ano ultima reforma / /

Estilo da Construcdo: Vertical ( ) Horizontal ( )
Apreciacao geral da construgcéo: Boa ( ) Regular ( ) Precaria ( )

Tem técnico especializado, a frente da diregdo dos trabalhos industriais:sim( ) ndo( )

2. Capacidade do estabelecimento

Capacidade de recebimento: Producao horaria:

Producao mensal:

Funciona sabado, domingos e feriados? sim ( yndo( )

Média de recebimento em Kg ou Litros
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Producdo em Kg ou Litros:

Numero de operarios homens mulheres

Meio de transporte da matéria-prima: Rodoviario( ) Ferroviario( ) Tragdao Animal( )

Outros:

3. Depedéncias

Plataforma de recepg¢ao de matéria-prima: sim ( ) néao ( )
Independente da expedigdo? sim ( )nao ( )
Natureza do piso: Paralelepipedo ( ) Ferro ( ) Concreto ( ) Gressit ou similar ()

Lajotas ( ) Liga de"epoxi" ( ) Outros:

Dimenséo suficiente? sim () ndo () Pé-direito: satisfaz? sim( )nao ( )
Altura da plataforma: satisfaz? sim ( ) néo ( )
Impermeabilizagdo das paredes:"Gressit" ou similar ( ) Azulejo ( ) Cimento liso ( )

Outros:

Cobertura: Estrutura: metélica ( ) Telhas a vista( ) aluminio( ) Amianto( )

Lage ( )Lavagem de utensilios? sim ( ) nao ( ) manual ( ) mecanico ( )
Instalagdes d’agua para limpeza? sim ( ) ndo ( ) Instalagdes de vapor para limpeza?
sim( )néao( )

Escoamento das aguas de limpeza? Suficiente () Insuficiente ( ) Precario ( )
lluminacgao artificial: satisfaz? sim ( )nao ( )

lluminagao natural suficiente? sim () ndo ( )Laboratério de Recepgao:
Caracteristicas fisicas satisfatérias? sim ( ) nao ( )

Equipamentos para analises de rotina: Completo ( ) Incompleto ( ) Ausente ( )

Numero de analistas:

4. Expedicao
Dimensdes suficientes? sim ( ) ndo ( )
Caracteristicas fisicas regulamentares? sim ( ) nao ( )

Estado geral de conservacgao e higiene: satisfaz? sim ( ) nao ( )

5. Sistema de frio
Estado geral de conservagao, manutencgao, higiene do local e equipamentos, satisfaz?

sim ( ynao( )
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6. Producao de vapor

Caldeira? sim () nao ( ) Baixa pressao ( ) Alta pressao ( )
No corpo do edificio? sim ( )nao ( )

Alimentacao: 6leo ( ) lenha ( )

Presséao de vapor: suficiente? sim ( ynao ( )

7. Dependéncias auxiliares

Sede para Inspegao? sim( )nao ( )

Vestiarios e sanitarios com dimensdes suficientes? sim ( ) nao ( )
Separados do corpo industrial? sim ( ) nao ( )

Almoxarifado? sim () ndo () Escritério? sim ( )nao ( )

Local para refeicdes? sim ( ) ndo ( )
8. Agua de abastecimento

Procedéncia: Rede publica ( ) Pogo raso () Pogo profundo ( ) Superficie ( )
Tratamento: sim ( ) n&o ( )

Volume disponivel suficiente? sim ( ) ndo ( )Qualidade:

Dentro dos padrdes fisico-quimicos regulamentares? sim ( yndo( ) Dentro
dos padrbes microbiolégicos regulamentares? sim ( ynao ( )

Data de remessa da ultima amostra de agua para exame laboratorial:

9. Rede de esgoto
Tratamento prévio? sim () ndo ( )Vazao suficiente? sim( )nao ( )

Tanque de sedimentagdo? sim ( )nao ( )

10. Forga e luz:
Constéancia: Permanente () Lapsos ocasionais () Falta () Carga: suficiente ()
Insuficiente ( )

Gerador préprio? sim ( )nao ( )

11. Meio de transporte de matéria-prima
Caminhdo: isométrico ( ) comum () unidade frigorifica ( ) CO2 ( )

Local para lavagem de veiculos? sim ( )nao ( ) Satisfaz? sim ( )nao ( )



12. Meio de transporte de produtos

Veiculo: isotérmico () comum ( )

13.Delimitagao do estabelecimento
Cerca () Muro () Outras ()

14. Conclusao:
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DATA: / /

Fiscal do SIM/POA



ANEXO 10
CERTIFICADO
Certifica que a empresa , localizada em , n°
Municipio , inscrita no CNPJ sob o n°

é um

empreendimento registrado no Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA) de

registrado sob o n° , Classificado como

O estabelecimento foi inspecionado, encontrando-se apto as condi¢des higiénicas e sanitarias, a produzir e comercializar.

, de de 20 )

Meédico Veterinario Responsavel pelo SIM

Prefeito Municipal de
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ANEXO 11

CERTIFICADO

STIISBII

SISTEMA BRASILEIRO DE INSPECAD DI PRODUTOS DE ORIGEM ANI

Certifica que , localizado no endereco , NO
Municipio de - , inscrito no CNPJ sob n° € um empreendimento integrante

do Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal - SISBI/POA, através do Consorcio Intermunicipal de

Desenvolvimento Econémico, Social e Ambiental “"Médio Araguaia” — CODEMA, reconhecido pela portaria n° ** de ** de **** de ****,
publicada no Diario Oficial da Unidao com data de ** de **** de ****,

O estabelecimento foi inspecionado, encontrando-se apto as condigdes higiénicas e sanitarias, a produzir e comercializar em

todo territério nacional.

, de de 20

Diretora do Programa SUASA Presidente do CODEMA Médico Veterinario Responsavel pelo
do CODEMA CRMV n° SIM CRMYV n°
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